
Vorspeisen
______________________________________

Feldsalat mit Speck und Croutons oder Mandeln 
11,90€  

Kleiner Salat der Saison mit Kirschtomaten, Gurken, gerösteten Kernen und 

heller Balsamico-Vinaigrette 

7,50€ 

 Praline Von mildem" Horbener Ziegenfrischkäse" mit, hausgemachtem 
Apfel-Tomaten-Chutney und Salatbouquet 

14,90€

Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamico, Olivenöl, Rucola und Parmesan
14.90€

Suppen

 Gutedelsamtsuppe 
mit pochierten Birnenwürfel und Buttercroûtons

9,90€
 

 Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Kräuterflädle, und Schnittlauch 
7,90€ 

Zwischengerichte und Vegetarisches

gefüllter Kräutercrêpe mit Blattspinat, gebratenen Waldpilzen, 
Kirschtomaten und jungem Lauch, an Feta-Béchamel-Sauce 

23,90 €
Spinatrisotto , gebratenen Steinchampignons, Kräutersaitlingen, 

Austernpilzen, Kirschtomaten, Parmesan und Rucola
24,90€

Alle Preise sind in Euro, inkl MwSt



Fleisch Menü
___________________________________________

 Gutedelsamtsuppe 
mit pochierten Birnenwürfel und Buttercroûtons

*****

Rehragout mit Preiselbeeren, hausgemachten Spätzle und Apfelrotkraut

*****

Hausgemachte Mousse au Chocolat mit eingelegten Waldbeeren und 
 Vanilleeis

*****
52€

Vegetarisches Menü
___________________________________________

 Praline Von mildem" Horbener Ziegenfrischkäse" mit, hausgemachtem 
Apfel-Tomaten-Chutney und Salatbouquet 

*****

Spinatrisotto , gebratenen Steinchampignons, Kräutersaitlingen, 
Austernpilzen, Kirschtomaten, Parmesan und Rucola

*****

Crème bruleé mit eingelegten Waldbeeren und Mango Sorbet

48€

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt



Hauptgänge

Rehragout mit Apfelrotkraut, Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle  
32,90€

Zwiebelrostbraten mit Brägele  ,Röstzwiebl und Bratensosse
28.90€

Gebratenes Zanderfilet mit Blattspinat,Tagliatelle und
  heller Portweinsauce

32,00€ 

Medaillons vom Schweinefilet mit Champignonrahmsauce,
hausgemachten Spätzle und Marktgemüse

28,90€

Rumpsteak mit Röstzwiebeln, hausgemachter Kräuterbutter und Brägele
31,90€

Badische Ochsenbrust mit Meerrettichsauce, kleinem Gemüse, Preiselbeeren, 
roter Bete und Dampfkartoffeln

26,90€

Badischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut, Preiselbeeren  hausgemachten 
Spätzle
27,90€

Wiener Schnitzel mit Pommes frites
28,90€

Rahmschnitzel von der Pute mit hausgemachten Spätzle
22,90€

Rinderleber geröstet oder sauer mit Röstzwiebeln und Brägele
16,90€

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt



Für den kleinen Hunger
___________________________________________

Salat der Saison mit Putenstreifen und Baguette
18,90€

Großer gemischter Blattsalat der Saison, mit Kirschtomaten, Gurken und 
gerösteten Kernen

13.90€
Badischer Wurstsalat mit Gewürzgurken, Zwiebeln, frischen Kräutern und Brot

13.90€
Straßburger Wurstsalat mit Käse, Gewürzgurken, Zwiebeln, frischen Kräutern und 

Brot 
14.90€

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahren
_____________________________________________

Kleiner Salat der Saison
5,50€

Paniertes Schnitzel von der Pute mit Pommes frites und Ketchup
14,00€

Spätzle mit Rahmsauce
9,00€

Portion Pommes mit Ketchup
6,00€

Portion Marktgemüse
6,50€

Portion Brägele
6,50€

Kleines gemischtes Eis (Schokolade, Vanille & Erdbeere) mit Sahne
5,50€

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt



 

Desserts

Hausgemachte Mousse au Chocolat mit  eingelegten Waldbeeren und 
Vanilleeis

11,90€

Crème bruleé mit eingelegten Waldbeeren und Mango Sorbet
11,90€

Birnen  Sorbet mit Williams Christ 
9,90€

Cassis Sorbet mit Rieslingsekt
9,90€

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne
8,50€

Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße und Sahne
8,50€

Affogato Vanilleeis mit Espresso
4,90€

Kugel Eis
2,50€

Kugel Sorbet
3,50€

alle Preise sind in Euro, inkl MwSt.


